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QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

Prosciutti Crudi

San Clemente Parma D.O.P. Norcia L.G.P. Casauria

Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale.
Con 0sso. Con 0sso. Con 0sso. Con 0sso.

Scheda tecnica Scheda tecnica Scheda tecnica

Tre Monti Tre Monti Sgambato Castelluccio San Clemente Disossato

Coscia di suino europeo. Coscia di suino europeo. Coscia di suino europeo. Coscia di suino nazionale.
Con osso. Sgambato. Culatello. Con osso.

Scheda tecnica
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Parma D.O.P. Disossato Norcia |.G.P. Disossato Casauria Disossato Tre Monti Disossato
Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Coscia di suino Europea.
Disossato. Disossato. Disossato. Disossato.

Scheda tecnica Scheda tecnica

Bauletto Bauletto Trancio
Coscia di suino Europea. Coscia di suino Europea.
Disossato. Disossato.

Scheda tecnica Scheda tecnica
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CAPPOLA

QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

San Clemente

Prosciutti Crudi

Scarica la scheda

Coscia di suino nazionale.
Con 0sso.

Provenienza: coscia di suino nazionale selezionata da AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP
fresca e da stagionata con controllo della qualita. Data: 07/09/2004

Stagionatura: 16 Mesi Revisione: 01

Pezzatura: oltre 8,5 Kg Fratelli Cappola Sl

Confezione: 3 pezzi

Disponibile anche disossato in confezione da 4 pezzi.

Prosciutto crudo San Clemente

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

FASI PRODUTTIVE

Produttore Fratelli Cappola S.r.L Ricevimento animali
Tocco da Casauria (Pescara) vivi e sosta
Descrizione Prosciutto crudo stagionato San Clemente : e
Awvio degli animali alla
prodotto Peso: 8,5-11 Kg e
Scatola: 3 pezzi =
Codice n’: 392 Macellazione
Ingredienti Coscia suina, carne suina, sale, aromi, conservante E250-E252 W
Selezionamento
Caratteristiche Forma: tipica del taglio nostrano immediato
organolettiche Colore: da rosso brillante a rosso intenso v
Odore: profumo intenso Refrigerazione
' Sapore: gusto delicato v
Rifilatura e tolettatura
P DOP Limiti Coliformi: <100 ufc/g coscia
a0 ot microbiologici Escherichia Coli: <10 v
Stafilococcus Aureus: <100 Selezione cosce
Casauria Clostridi solfito riduttori: <10 "
Salmonella: assentiin 25 g Salatura
Norcia |.G.P. Listeria Monocytogenes: assentiin 25 g "
— P— e — Tolettatura e
_ Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei Limiti previsti dalle normative vigenti. stuccatura
Tre Monti chimici
v
Tre Monti Sgambato Stagionatura Da 14 a 16 mesi Staglcinatura
Conservazione Al fresco con temperatura non superiore a 14° Spedizione e

Castelluccio

Parma D.O.P. Disossato

Casauria Disossato

Bauletto

Bauletto Trancio

Tre Monti Disossato
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Parma D.O.P.

Scarica la scheda

Prosciutti Crudi

Coscia di suino nazionale.

Con 0sso.

Provenienza: coscia di suino nazionale selezionata da AUTOCONTROLLO AZIENDALE /7 HACCP

fresca e da stagionata con controllo della qualita.
Stagionatura: 16 Mesi

Pezzatura: oltre 8,5 Kg

Confezione: 3 pezzi

Data: 07/09/2004
Revisione: 01

Fratelli Cappola Sl
Prosciutto di Parma D.O.P.

Disponibile anche disossato in confezione da 4 pezzi.

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

FASI PRODUTTIVE

Produttore Fratelli Cappola S.r.L Ricevimento animali
Tocco da Casauria (Pescara) vivi e sosta
Descrizione Prosciutto crudo stagionato Parma D.O.P. Ao deglranimali =T
prodotto Peso: 7-8,5 Kg; 8,6-10,5 Kg :
: macellazione
Scatola: 3 pezzi =
Codiean’ 390 Macellazione
Ingredienti Coscia suina, carne di suino, sale, senza aggiunta di conservanti =¥
Selezionamento
Caratteristiche Forma: tipica del taglio Parma immediato
organolettiche Colore: da rosa a rosso brillante v
Odore: profumo intenso Refrigerazione
Sapore: gusto dolce delicato v
Rifilatura e tolettatura
Limiti Coliformi: <100 ufc/g coscia
microbiologici Escherichia Coli: <10 ¢
Stafilococcus Aureus: <100 Selezione cosce
San Clemente Clostridi solfito riduttori: <10 v
Salmonella: assentiin 25 g Salatura
Listeria Monocytogenes: assentiin 25 g ¢
— P—— e — Tolettatura e
Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti. stuccatura
Casauria chimici =
- : Stagionatura
Norcia LGP Stagionatura Da 12 a 16 mesi N
Conservazione Al fresco con temperatura non superiore a 14’ Marchiatura con sigillo
Tre Monti g
Trasporto Temperatura 6/12 'C Spedizione e

Tre Monti Sgambato
Castelluccio

Parma D.O.P. Disossato
Casauria Disossato
Bauletto

Bauletto Trancio

Tre Monti Disossato

distribuzione
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Parma D.O.P. Disossato

Prosciutti Crudi

Coscia di suino nazionale.

Disossato.

Provenienza: coscia di suino nazionale selezionata da AUTOCONTROLLO AZIENDALE /7 HACCP
fresca e da stagionata con controllo della qualita. Data: 07/09/2004

Stagionatura: 12 Mesi Revisione: 01

Pezzatura: da 6,5 a 8,5 Kg Fratelli Cappola S.rlL

Confezione: 4 pezzi Prosciutto crudo di Parma disossato

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO FASI PRODUTTIVE

Produttore Fratelli Cappola S.r.L Ricevimento animali
Tocco da Casauria (Pescara) vivi e sosta

¥
Awvio degli animali alla
macellazione
¥

Descrizione Prosciutto crudo di Parma D.O.P. disossato, pressato, pelato conf
prodotto S/V
Peso: 6-7,5 Kg; 7.6-8.5 Kg
Scatola: 4 pezzi

Codice n": 420 Maceliazmne
Selezionamento
Ingredienti Coscia suina, carne suina, sale, senza aggiunta di conservanti immediato
Caratteristiche Forma: tipica del taglio Parma Refrig etazi oo
organolettiche Colore: da rosa a rosso brillante -
Odore: profumo intenso‘ Rifilatura e tolettatura
Sapore: gusto dolce delicato o -
Limiti Coliformi: <100 ufc/g e ¥
microbiologici Escherichia Coli: <10 Qlezione cosch
Stafilococcus Aureus: <100 : l*t
San Clemente Clostridi solfito riduttori: <10 darure
Salmonella: assenti in 25 g Tok tt*t
Parma D.OP. Listeria Monocytogenes: assentiin 25 g gtﬁcc?atﬂ?ae
Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti. ¥
Casauria chimici Stagionatura
v
; Stagionatura Da 12 a 16 mesi Marchiatura con sigillo
Norcia L.G.P. i
Conservazione Temperatura4'/7'C Spedizione e
Tre Monti distribuzione

Trasporto Temperatura 4 /7'C
Tre Monti Sgambato

Castelluccio

Casauria Disossato
Bauletto
Bauletto Trancio

Tre Monti Disossato
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Casauria Disossato

Prosciutti Crudi

Coscia di suino nazionale.
Disossato.

Provenienza: coscia di suino nazionale selezionata AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP
disossata e stagionata Data: 07/09/2004

Stagionatura: 12 Mesi Revisione: 01

Pezzatura: 6,5 Kg Fratelli Cappola Sl

Confezione: 4 pezzi Prosciutto crudo Casauria

Disponibile anche disossato in confezione da 4 pezzi.

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

Produttore Fratelli Cappola S.r.L Ricevimento animali
Tocco da Casauria (Pescara) vivi e sosta
Descrizione Prosciutto crudo stagionato Casauria disossato, pressato, pelato, . e
: Awvio degli animali alla
b 4 prodotto confezionato sottovuoto macsllasions
Peso: 6,5 Kg =
Scatola: 4 pezzi :
Codice n": 423 Macellazione
Su richiesta disponibile in tranci di 3 Kg e
Ingredienti Coscia suina stagionata disossata, carne di suino, sale, aromi, immediato
conservante E250-E252 N
Refrigerazione
San Clemente Caratteristiche Forma: triangolare compatta v
organolettiche Colore: da rosso brillante a rosso intenso Rifilatura e tolettatura
Parma D.O.P Odore: profumo intenso coscia
Sapore: gustoso, delicato v
) Selezione cosce
Limiti Coliformi: <200 ufc/g "
microbiologici Escherichia Coli: <20 Salatura
Norcia L.G.P. Stafilococcus Aureus: <100 v
Clostridi solfito riduttori: <10 Tolettatura e
Sglmqnella: assenti in 25 g - stuccatura
Listeria Monocytogenes: assenti in 25 g v
. e — e — Stagionatura
Tre Monti Sgambato Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti. =
chimici Disosso e pressatura
coinliEee Valori Valore energetico 100 g Confezion::mento SV
) nutrizionali Kcal 333 - KJ 1387
Parma D.O.P. Disossato medi per 100 Proteine: 32,59 e
Grassi: 22,29 Spec;lmone e
9 g distribuzione
Carboidrati: 0,759
Shelf-life TMC 240 giorni dal confezionamento S/V
Bauletto
Conservazione Temperatura 4/7°C
Bauletto Trancio
Trasporto Temperatura 4/7°C
Tre Monti Disossato

FASI PRODUTTIVE
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Bauletto

Prosciutti Crudi

Coscia di suino Europea.

Disossato.

Provenienza: coscia di suino europeo selezionata,
disossata da stagionata
Stagionatura: 10/12 Mesi

Pezzatura: 6 Kg

Confezione: 4 pezzi

Data: 15/01/2008
Revisione: 01
Fratelli Cappola Sl
Bauletto

Scarica la scheda

AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

FASI PRODUTTIVE

Produttore Fratelli Cappola S.rL Ricevimento animali
Tocco da Casauria (Pescara) vivi e sosta
Descrizione Prosciutto crudo Bauletto disossato sottovuoto . o—
_ Awvio degli animali alla
s e prodotto Peso: 6-7 Kg Macallareng
Scatola: 4 pezzi
Codice n™ 119 e
Parma DOP. Su richiesta disponibile anche in tranci da 300 g Maceliaz|one
Ingredienti Coscia suina disossata stagionata, carne di suino, sale, aromi, Selezionamento
conservante E250-E252 immediato
v
Norcia .G.P. Caratteristiche Forma: rettangolare compatta Refrigerazione
organolettiche Colore: da rosso brillante a rosso intenso v
Odore: profumo intenso Disosso, rifilatura e
Sapore: gustoso delicato tolettatura coscia
. ¥
Tre Monti Sgambato Limiti Coliformi: <200 ufc/g Salatura
microbiologici Escherichia Coli: <20 "
Castelluccio Stafilococcus Aureus: <100 Tolettatura e
Clostridi solfito riduttori: <10 stuccatura
Parma D.O.P. Disossato Salmonella:assentiin25g v
Listeria Monocytogenes: assenti in 25 g Stagionatura
. . v
Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti. Confezionamento S/V
chimici .
' Valori Valore energetico 100 g iifﬁéﬂ;%ig
Bauletto T . nutrizionali Proteine: 32,59
e medi per 100 Grassi: 22,29
g Carboidrati: 0,759
Tre Monti Disossato

Shelf-life TMC
Conservazione

Trasporto

240 giorni dal confezionamento S/V
Temperatura 4/7 'C

Temperatura 4/7 'C

HOME « PRODOTTI « LAVORAZIONI « CONTATTI

e

Fratelli Cappola Srl. © 2022
Tutti i diritti riservati.
Privacy Policy

You

F.li Cappola s.rL
Via Tiburtina Valeria, Km 192,949 - 65028 Tocco Da Casauria (PE) - Abruzzo - Italy

fratell@cappolait - T. (+39) 085 8883045 - F. (+30) 085 8885610

Area riservata



https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0Lw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0Lw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRp
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2xhdm9yYXppb25p
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2NvbnRhdHRp
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvc2FuLWNsZW1lbnRl
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvcGFybWEtZC1vLXA=
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvY2FzYXVyaWE=
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvbm9yY2lhLWktZy1w
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvdHJlLW1vbnRp
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvdHJlLW1vbnRpLXNnYW1iYXRv
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvY2FzdGVsbHVjY2lv
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvcGFybWEtZC1vLXAtZGlzb3NzYXRv
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvY2FzYXVyaWEtZGlzb3NzYXRv
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvYmF1bGV0dG8=
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvYmF1bGV0dG8tdHJhbmNpbw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRpL3Byb3NjaXV0dGktY3J1ZGkvdHJlLW1vbnRpLWRpc29zc2F0bw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2ltYWdlcy9zY2hlZGVfdGVjbmljaGUvYmF1bGV0dG8ucGRm
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0Lw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0Lw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3Byb2RvdHRp
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2xhdm9yYXppb25p
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2NvbnRhdHRp
https://getfireshot.com/pdf_bWFpbHRvOmZyYXRlbGxpQGNhcHBvbGEuaXQ=
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L2FyZWEtcmlzZXJ2YXRh
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cDovL3d3dy5jYXBwb2xhLml0L3ByaXZhY3ktcG9saWN5
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cHM6Ly93d3cueW91dHViZS5jb20vY2hhbm5lbC9VQ2pJdk96QlRBc0EtM0E3MGxYWGczWmc=
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cHM6Ly93d3cuZmFjZWJvb2suY29tL2ZyYXRlbGxpY2FwcG9sYQ==

| oxm

CAPPOLA

QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

0
g

U

HOME

« PRODOTTI « LAVORAZIONI <« CONTATTI

Bauletto Trancio

Prosciutti Crudi

Coscia di suino Europea.

Disossato.

Provenienza: coscia di suino europeo selezionata,
disossata da stagionata
Stagionatura: 10/12 Mesi

Pezzatura: 6 Kg

Confezione: 4 pezzi

Data: 15/01/2008
Revisione: 01
Fratelli Cappola Sl
Bauletto trancio

Scarica la scheda

AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP

Produttore

Shelf-life TMC

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

Fratelli Cappola S.r.L
Tocco da Casauria (Pescara)

Ricevimento animali

vivi e sosta
Descrizione Prosciutto crudo Bauletto disossato sottovuoto N lranimali G
San Clemente prodotto Peso: 300-350 g gLon
. macellazione
Scatola: 8 pezzi
Parma D.OP. e
Ingredienti Coscia suina disossata stagionata, carne di suino, sale, aromi, Macellazione
. conservante E250-E252 i
Selezionamento
Caratteristiche Forma: rettangolare compatta immediato
Norcia L.G.P. organolettiche Colore: da rosso brillante a rosso intenso v
Odore: profumo intenso Refrigerazione
Sapore: gustoso delicato . v
Disosso, rifilatura e
) Limiti Coliformi: <200 ufc/g tolettatura coscia
Tre Monti Sgambato microbiologici Escherichia Coli: <20 v
Stafilococcus Aureus: <100 Salatura
Castelluccio Clostridi solfito riduttori: <10 "
Salmonella: assenti in 25 g Tolettatura e
Parma D.O.P. Disossato Listeria Monocytogenes: assenti in 25 g stuccatura
L 4
. Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti. Stagionatura
Casauria Disossato chimici -
Bauletto : Yalor! Valorg energetico 100 g: Confez|onimento =
nutrizionali Proteine: 32,59 o
. % Spedizione e
medi per 100 Grassi: 22,29 e e
g Carboidrati: 0,759

Tre Monti Disossato

Conservazione

Trasporto

240 giorni dal confezionamento S/V
Temperatura 4/7 'C

Temperatura 4/7 'C

FASI PRODUTTIVE
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QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

Salumi

T

Lonza Abruzzese Salame Abruzzese Salame Milano
Tipica. Macinatura fine. Macinatura fine.
Collo di suino senza 0sso. Carni di suino selezionate, magre e  Carni di suino selezionate, magre e
denervate. denervate.
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QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

Prosciutto crudo Prosciutto crudo Lombo Filone
Coscia di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Busto di suino nazionale. Lombo di suino nazionale.
Taglio scoperto. Taglio coperto. Taglio Bologna. Puro occhio.

Scheda tecnica

Filettino Fondello Spuntatura Collo

Lombo di suino nazionale. Coscia di suino nazionale. Busto di suino nazionale. Busto di suino nazionale.
Svelato. Magro. Con osso.
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Collo Disossato Polpa di spalla Pancetta Carnetta congelata
Busto di suino nazionale. Spalla di suino nazionale. Pancia di suino nazionale. Busto di suino nazionale.
Disossato. Disossata. Rifilata.

Scheda tecnica

Lardo congelato
Busto di suino nazionale.
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QUALITA PER TRADIZIONE DAL 1945

Filone

Carni

Lombo di suino nazionale.

Puro occhio.

Provenienza: lombo di suino nazionale AUTOCONTROLLO AZIENDALE /7 HACCP
Lavorazione: disossato a freddo Data: 07/09/2004

Pezzatura: 4 Kg circa Revisione: 01

Lotti: a richiesta Fratelli Cappola S.rL

Attivita di sezionamento
Produzione di Filone suino congelato

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

Produttore Fratelli Cappola S.r.l
Tocco da Casauria (Pescara)

Descrizione Filone suino congelato
prodotto Peso: 4 Kg circa
Scatola: 6 pezzi - Pallet da 1000 Kg
Codicen™ 79

Ingredienti Carne suina di lombo disossato e svelato

Caratteristiche Forma: cilindrica

organolettiche Colore: da rosa a rosso vivo
Odore: di carne fresca, ben macellata senza nessun odore
anomalo

Limiti Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
microbiologici

Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
chimici

Shelf-life 12 mesi
Conservazione Temperatura -20/-18 'C

Trasporto Temperatura -20/-15°C
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Filettino

Carni

Lombo di suino nazionale.

Svelato.

Provenienza: lombo di suino nazionale AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP
Lavorazione: disossato a freddo Data: 07/09/2004

Pezzatura: 500 g circa Revisione: 01

Lotti: a richiesta Fratelli Cappola S.rL

Attivita di sezionamento
Produzione di Filettino suino congelato

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

Produttore Fratelli Cappola S.r.l
Tocco da Casauria (Pescara)

Descrizione Filettino suino congelato
prodotto Peso: 500 g circa
Scatola: 7 Kg - Pallet da 1000 Kg
Codicen™ 25

Ingredienti Carne suina di lombo disossato e svelato

Caratteristiche Forma: allungata

organolettiche Colore: da rosa a rosso vivo
Odore: di carne fresca, ben macellata senza nessun odore
anomalo

Limiti Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
microbiologici

Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
chimici

Shelf-life 12 mesi
Conservazione Temperatura -20/-18 'C

Trasporto Temperatura -18/-15 'C
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Polpa di spalla

Carni

Spalla di suino nazionale.

Disossata.

Provenienza: lombo di suino nazionale AUTOCONTROLLO AZIENDALE / HACCP
Lavorazione: disossato a freddo Data: 07/09/2004

Pezzatura: 500 g circa Revisione: 01

Lotti: a richiesta Fratelli Cappola Sl

Attivita di sezionamento
Produzione di polpa di spalla suina congelata

SCHEDA TECNICA DEL PRODOTTO

Produttore Fratelli Cappola S.r.L
Tocco da Casauria (Pescara)

Descrizione Polpa di spalla suina congelata
prodotto Peso:6,5-75 g circa
Scatola: 20 Kg - Pallet da 1000 Kg
Codicen™ g

Ingredienti Carne suina di spalla disossata e sgrassata

Caratteristiche Forma: globosa

organolettiche Colore: da rosa a rosso vivo intenso
Odore: di carne fresca, ben macellata senza nessun odore
anomalo

Limiti Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
microbiologici

Limiti residui  Si garantisce il rispetto dei limiti previsti dalle normative vigenti.
chimici

Shelf-life 12 mesi
Conservazione Temperatura -20/-18 'C

Trasporto Temperatura -18/-15 'C
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